
El horno Pirolítico Pizza puede hornear pizzas a

una temperatura de 350°C en sólo tres minutos

(función Pizza Pizzeria). En el panel de control hay

varias funciones que incluyen programas de

cocción predefinidos y posibilidad de modificar las

recetas. Gracias a la sonda de temperatura (Meat

Probe) podrá controlar fácilmente el progreso de

la cocción midiendo la temperatura central de los

alimentos. La cavidad del horno se limpiará

automáticamente gracias a la autolimpieza

pirolítica. Los accesorios de serie incluye dos

juegos de guías telescópicas, sonda de

temperatura, bandeja esmaltada, rejilla plana,

bandeja esmaltada para AirFry y set de pizza

(parrilla redonda, pala y piedra refractaria).

Ho rno sCLUSTER

• Acabado Deep Black

• 18 Funciones

• Función Pizza Pizzeria 350°C

• Función AirFry (freír en el horno)

• Autolimpieza pirolítica

• Controles Creactive Extended

• Sonda temperatura (Meat 

Probe)

• BOOST precalentamiento rápido

• Soft Closing + Guías telescópicas

• Puerta Fría 4 Cristales (< 50°C)

• Clase Energética A+

• Voltaje a 220V

• Dos (2) años de garantía

Horno Multifunción Pirolítico Pizza 60
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